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Gastlichkeit seit 1425

GASTHOF ¢ HOTEL ¢ BRAUEREI
Oeslauer Str. 115 96472 Rodental
Tel. 09563/750-0  Fax 750-147

Sie haben einen Grund zu feiern?

Herzlichen Glickwunsch - dann sind Sie bei uns richtig!
Sie haben sich fur ein gepflegtes Ambiente, aufmerksamen Service und frisch zubereitete Speisen
In ausgezeichneter Qualitat entschieden.

Lassen Sie sich vom Grosch-Team verwohnen und geniel3en Sie Ihre Feier, egal, ob Geburtstag,
Hochzeit, Taufe, Betriebsfeier, Jubilaum oder oder oder...
Wir bieten den passenden Rahmen fur Ihr Fest!

Fur Feierlichkeiten von 2 bis 150 Personen sind Sie bei uns bestens aufgehoben!

Nicht nur bei der Beratung der Meniifolge und der begleitenden Getranke, sondern fur alle
Details, von der Dekoration bis zur Erstellung der Mentkarten, freuen wir uns Ihre
personlichen Winsche zu erfillen.

Damit wir gemeinsam und in Ruhe lhre Veranstaltung besprechen kénnen,
bitten wir Sie, mit Ihrer Gastgeberin Kerstin Pilarzyk, unter der Rufnummer 09563/750-0 einen
Termin zu vereinbaren. Nur so kénnen wir Thnen zusichern, dass wir ausreichend Zeit haben,
Ihren unvergesslichen Tag in unserem Hause mit Ihnen zu besprechen.

Mit O-Iichen Grifen
Kerstin Pilarzyk & Thr Grosch’n Team
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GASTHOF ¢ HOTEL ¢ BRAUEREI
Oeslauer Str. 115 96472 Rodental
Tel. 09563/750-0  Fax 750-147

anschlief’end noch einige Punkte zu lhrer geplanten Veranstaltung.

* Servietten, Tischkerzen und Blumenschmuck
passen wir farblich Ihren Winschen an.

* Wir bestellen gern fiir Sie
die Blumendekoration fir die Tische.

* Unsere hauseigenen Menukarten oder auch handgeschriebene Menutafeln,
welche auch als Tischkarten verwendet werden kdnnen,
stellen wir Thnen zum Preis von 1,50 € pro Karte zur Verfiigung.
* Kuchen und Torten bestellen wir gerne fur Sie.
Sie kénnen auch Ihre eigenen Kuchen und Torten zu lhrer Feier mitbringen.
Wir berechnen lhnen einen Gedeckpreis von 2,50 € pro Person.

Gerne stellt Ihnen unser Kiichenchef auch aktuelle Men(s
nach der Saison zusammen, bitte sprechen Sie uns an!

* Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive aller Steuern

Ihr Team vom Grosch




Dnspeisen

~

Vorneweqg

Landbrot mit Leberwurst und Krauter-Dip

Knackige Salate
mit gerdsteten Sonnenblumenkernen

%« Linsensalat
mit Carpaccio von Roter Bete und marinierten Champignons

,,Vitello Tonnato“ fréankisch interpretiert
gekochte Rinderbrust mit Meerrettichcreme, Kapern und Feldsalat

Variation von Blattsalaten
an einem Balsamico-Dressing
mit gebratenem Zanderfilet oder gebratenen Garnelen

Tatar von hausgebeizter Lachsforelle
an einem Salatbouquet und Baguette

auch als Zwischengang moglich

Gebratenes Lachsforellenfilet
mit Kréutersol3e, geschwenktem Gemuse und Reis

Gebratenes Zanderfilet
in einer Kartoffelkruste auf leichtem Meerrettichschaum



Dlgper

Rinderkraftbriihe mit Leberknddel und Gemiisestreifen

Rinderkraftbriihe
mit Bierfladle und Gemusestreifen
oder mit Eierstich und Gemdusestreifen
oder mit GrieRkldéRchen und Gemisestreifen
oder Fleischstrudel und Gemusestreifen

Tomatencremesiippchen
mit Croutons

SlRkartoffelcremestippchen
mit Knoblauchcroutons

Meerrettichcremesuppchen
mit gerdsteten Brotwuirfeln

Karotten-Orangencremestppchen
mit gerdsteten Sonnenblumenkernen

Spargelcremestppchen

mit Spargelstucken und Sahnehaube
(von Mitte April bis Mitte Juni)
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(Menus ab 10 Personen)

Frankischer Schweinebraten
an einer Dunkelbiersole

Geflllte Rinderroulade
Ochsenbrust mit MeerrettichsoRe
Fréankischer Sauerbraten
Kalbsrahmbraten
Pfefferhaxe in Rahm

Ofenfrische Schweineschaufele
an einer Dunkelbiersolie
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Hirschkalbsbraten an Wacholderrahm

Wildschweinbraten an Wacholderrahm

Rehkeulenbraten in Preiselbeerrahm

Sftagelgerichte

Gansebrust ,,Oma Lina Art*

Y, Landente ,,Oma Lina Art“

Putenrahmbraten

Gerne servieren wir IThnen zwei Hauptgerichte zur Wabhl
auf einer Platte oder als Buffet!

zu jedem Meni servieren wir Ihnen insgesamt 3 Beilagen Ihrer Wahl

Hausgemachte Kl6(3e, Serviettenklol3
Spatzle, Kroketten, Kartoffelgratin oder Reis

Blaukraut, Karottengemuse, Rahmwirsing, Sauerkraut
frisches Marktgemdise in Butter geschwenkt oder Preiselbeeren

Schweinelendchen —rosa gebraten-
mit pikantem Paprikagemuse und Pastinaken-Kartoffelptree

,,Braumeistersteak‘
Rumpsteak vom Grill mit Zwiebel-Specksauce mit Fuhrmannstrunk verfeinert,
dazu grune Bohnen und Kartoffelkroketten

Kalbshiftsteak
in MadeirasofRe mit Karottengemuise und Rosti

H&hnchenbrustfilet
mit frischen Steinchampignons in Rahm, dazu Spatzle



Dlapes fir Naasehhatzen

Apfelkichle
in Zimtzucker gewendet, mit Vanille-Eiscreme und Sahnehaube

Lauwarmes Schokokiichlein
mit flissigem Kern und Vanille-Eiscreme

Nussknacker
Walnuss-Eiscreme und Schokoladen-Eiscreme
mit Sahnehaube und Eierlikor

GroschLiebe
Vanille-Eiscreme mit Sahnehaube und heilen Himbeeren

. T Offee-Eiscreme
auf Rotwein-Pflaumen

Hochzeit von weillem und braunem Mousse au chocolat
mit Fruchtmark

Bayrisch Creme
mit HeidelbeersoRe

Hausgemachtes Joghurtmousse
mit WaldbeersoRe

Malzbiercreme
mit HimbeersolRe

Frische Erdbeeren

—nhach Saison-
von April bis Juli

bis 19 Personen:

Grosch’n Dessertteller
-Nach Ihren Winschen-

ab 20 Personen

stellen wir lhnen ein Dessertbuffet mit Kasebrett,
nach lhren Wiinschen, zusammen.
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Grascty-Wienas

pro Person 43,50€

Rinderkraftbrihe
mit GrieRkl6Rchen, Bierfladle und Gemusestreifen

*kx

Knackige Salate
-alle hausgemacht-

**k*

Géansebrust 'Oma Lina Art'

Frankischer Sauerbraten
(Hauptgange auf Platte angerichtet)

mit Blaukraut, hausgemachten KI63en und ServiettenkloR

**k*

,Grosch Liebe°
Vanilleeiscreme mit heiRen Himbeeren und Sahne
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pro Person 39,50€

Rinderkraftbrihe
mit Leberknddel und Gemisestreifen

**kx

Wildschweinbraten in Wacholderrahm

Geflllte Rinderroulade
(Hauptgange auf Platte angerichtet)

mit Speckrosenkohl, hausgemachten KloRen und Serviettenklof3

**k*

Apfelklchle in Zimt und Zucker gewendet
mit Vanilleeis und Sahne
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Preis nach Saison
(von April bis Mitte Juni)

Spargelcremesuppe
mit Spargelsttickchen und Sahnehaube

*k*

Frénkischer Spargel
mit Schnitzelchen und Grillschinken (auf Platten serviert)
dazu Sauce Hollandaise, Butter und neue Kartoffeln

*k*%k

Frische Erdbeeren
dazu Vanilleeiscreme und Sahnehaube
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pro Person 41,50€

Linsensalat
mit Rote Bete Carpaccio und marinierten Champignons

*k*k

SlRkartoffelcremesuppe
mit Knoblauchcroutons

**k*k

Gemduse-Curry
mit Kokosmilch, frischem Ingwer & Chili verfeinert im Reisrand serviert

**k*k

Toffee-Eiscreme
auf Heidelbeerkompott
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Dna (Grosch DBifes

(ab 20Personen)

Knackige Salate -alle hausgemacht-
Kraut-, Karotten-, Tomaten-, Gurkensalat

Verschiedene Blattsalate
mit Balsamico-Dressing und Sauerrahm-Dressing
und Toppings

**k*k

Frankischer Sauerbraten
Ofenfrisches Schaufele an einer DunkelbiersoRe
Gemusecurry mit Kokosmilch, Ingwer und Chili verfeinert

Beilagen:

Blaukraut, Sauerkraut, Serviettenklof3,
hausgemachte KI6Re und Reis

**k*k

Bayrisch Creme
Rote Gritze mit VanillesoRRe

pro Person 34,50 €
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Hiigo-Groseh PBufer
(ab 20 Personen)
Gerauchertes Forellenfilet dazu Sahnemeerrettich

Matjesfilet ,Hausfrauen Art’
Brotauswahl und Butter

**k*k

Knackige Salate -alle hausgemacht-
Kraut-, Karotten-, Tomaten-, Gurkensalat

Verschiedene Blattsalate
mit Essig-Ol Dressing und Sauerrahm-Dressing

***k

H&hnchenbrustfilet mit frischen Steinchampignons in Rahm
Schweineschdufele an einer DunkelbiersolRe
Gemusecurry mit Kokosmilch, Ingwer & Chili verfeinert

dazu Sauerkraut, Spatzle, hausgemachte KI6Re und Reis

***k

Rote Grutze mit flussiger Vanillesahne
Bayrisch Creme

pro Person 44,50 €
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Srchgeitsbutes

(ab 25 Personen)

Suppe wird serviert:

Rinderkraftbriihe
mit Eierstich, Bierfladle, Grielfkl6l3chen
und Gemusestreifen

**k*k

Knackige Salate -alle hausgemacht-

**k*

Schweinemedaillons mit frischen Steinchampignons in Rahm
Gansebrust 'Oma Lina Art'
gebratenes Lachsforellenfilet in Krautersol3e

Beilagen:

Rahmwirsing, Blaukraut, Spétzle,
hausgemachte Kl6l3e und Reis

**k*

Hochzeit von weilRen und braunen Mousse au chocolat
mit WaldbeersoRRe

pro Person 52,50 €
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Drantisches TBuffer
(ab 25 Personen)

Matjesfilet ,,Hausfrauen Art*
Graved Lachs aus der hauseigenen Weil3bierbeize
dazu Sahnemeerrettich und Dill-SenfsoR3e
Brotauswahl und Butter

**k*k

Knackige Salate -alle hausgemacht-
Verschiedene Blattsalate
mit Essig-Ol Dressing und Sauerrahm-Dressing

**k*k

Mariniertes Gemdise (Antipasti)

**k*k

Landente

Frankischer Sauerbraten
Gemusecurry mit Kokosmilch, Ingwer & Chili verfeinert

dazu Blaukraut, Rahmwirsing,
Reis, Serviettenklo3 und hausgemachte KloRe

***%k

buntes Kéasebrett mit Kase aus dem Coburger Land
Brotauswahl und Butter

**k*k

Mousse au chocolat
Joghurtmousse mit HimbeersoRe

pro Person 54,50 €
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Unser Bieriges Angebot fiir Gruppen ab 15 Personen

Eine Fihrung durch unsere historische Brauereli
und erstem Durstléscher mit unserm Victoria Hell 0,33
(Dauer ca.1 Stunde) mit anschliel3ender Bierprobe

@ézéeﬂ,,gmdeﬁ “_ B rmocrni

Grosch'n 'Spund Gedeck’
Landbrot mit Leberwurst und Kréauter-Dip

**k*k

Meerrettichcremestppchen
mit gerdsteten Brotwiirfeln

***%k

Ofenfrische Schaufele an einer Dunkelbiersolle
mit Sauerkraut und hausgemachten KloRzen

***%k

Malzbiercreme mit HimbeersoRe

pro Person 49,50 €

Gerne stellen wir Thnen auch Ihr individuelles Biermeni zusammen und

bieten auch gerne eine Vegetarische Variante je nach Saison an.
Fragen Sie uns!
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Eine Fihrung durch unsere historische Brauerei
und erstem Durstldscher mit unserm Victoria Hell 0,33
(Dauer ca.1 Stunde) mit anschliel’ender Bierprobe

ab 8 Personen pro Person € 18,50 (ohne Essen)

AnschlieRend essen Sie nach Karte
ODER
wahlen zwischen unseren beiden unten genannten ,,ztinftigen“ Menus:
ab 8 Personen pro Person € 32,50 inkl. Brauereifiihrung & Ment

. N
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Grosch'n 'Spund Gedeck’
Landbrot mit Leberwurst und Kréuter-Dip

***k

Pfeffernaxe in RahmsoRe
mit hausgemachten Kl6Ren

oder

Frankischer Schweinebraten an einer Dunkelbiersolie
mit hausgemachten Kl63en

-wechselnde vegetarisch-/vegane Alternativen-

@m~ %mw ’
Regional-frankisches

Brotzeitbrett
“fur ein zinftiges bieriges Miteinander’

Die Gruppe sollte sich gemeinsam fiir eine der oben genannten Varianten entscheiden!
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(Dauer ca.1,5 Stunde)

Fuhrung durch unsere neue Braumanufaktur
dazu ein gezwickeltes Bier und Brezen
+ kleine Rundgang durch unsere historische Brauereli
mit anschlieBender Bierprobe

ab 8 Personen pro Person € 23,50 (ohne Essen)
AnschlieRend essen Sie nach Karte
ODER
wahlen zwischen unseren beiden unten genannten ,,ztinftigen“ Menus:
ab 8 Personen pro Person € 37,50 inkl. Brauereifiihrung & Ment

Grosch'n 'Spund Gedeck'
Landbrot mit Leberwurst und Kréauter-Dip

***%k

Pfefferhaxe in Rahmsolie
mit hausgemachten Kl6Ren

oder

Frankischer Schweinebraten an einer Dunkelbiersolie
mit hausgemachten Kloi3en

-wechselnde vegetarisch-/vegane Alternativen-

Regional-frankisches Brotzeitbrett
“fur ein zinftiges bieriges Miteinander’

Die Gruppe sollte sich gemeinsam fir eine der oben genannten Varianten entscheiden!
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Buffetvorschlage zum selber zusammenstellen

(Preise auf Anfrage)

Vorspeisen

in kleinen Glasern serviert:

Shrimps-Cocktail
Rote-Beete Matjessalat
Linsensalat mit gebratener Garnele

**k*k

Carpaccio vom Rind
mit Feldsalat, Pinienkernen und Hartkése

,,Vitello Tonnato* frankisch interpretiert
gekochte Rinderbrust mit Meerrettichcreme, Kapern und Feldsalat

mariniertes Gemiuse (Anti-Pasti)

Rosa gebratene Entenbrust
auf Waldorfsalat und SoRRe Cumberland

***%k

Hauptgange

Roastbeef im Ganzen gebraten

Schweinelendchen im Blatterteig
Hahnchenbrust Uberbacken mit Tomaten und Mozzarella, an einer Basilikumsofe

Geschnetzeltes mit Waldpilzen
vom Schwein/Gefligel/Kalb

Fisch-Reis-Pfanne aus Franken und der Welt
Gemise-Curry Pfanne

Vegane Gemusebolognese




Fingerfood zum Apero

(Preise auf Anfrage)

In kleinen Schalen serviert:

Shrimps-Cocktail
mit Brotchip

Hausgebeizter Lachs
mit WeilRbrotchip und Honig-Senf-Dilldip

*k*k
%=L insensalat
mit gebratenem Champignon

Gerstensalat mit Paprika und Gurke
dazu Hirtenkése

Vs, Anti-Pasti‘
mariniertes Gemiuse

HackfleichkldRchen

mit Kartoffelsalat

Coburger Bratwiirstchen
auf Sauerkraut

,,Vitello Tonnato* frankisch interpretiert
gekochte Rinderbrust mit Meerrettichcreme,

Rosa gebratenes Roastbeef
auf Waldorfsalat

*k*k

Herzhafte Blatterteigteilchen

¥

Aperitiv I-

Unser Bier-Apero
Aperol mit Prinz Albert Pils aufgegossen
0,11 4,50

»wAlkoholfreier Bierhugo*
Holundersirup mit alkoholfreiem Fuhrmannstrunk
aufgegossen
im Sektglas 0,11 4,00

Unser Grosch-Apero
Frankischer Zwetschgenbrandy mit Sekt aufgegossen
0,11 5,50

Sekt ,,Hausmarke* trocken
0,11 4,50 0,751 28,50

LAperol Spritz«

Prosecco, Aperol, Mineralwasser 0,21 7,50

“Hugo”
Prosecco, Holunderblitensirup, Mineralwasser
0,21 6,50

Campari Bitter 4cl 4,50
mit Soda 5,50 mit Orangensaft 6,00

Alkoholfreier Cocktail
Verschiedene Fruchtséfte, Bitter Lemon 0,21 4,50

R

Wasser ﬂ”)

Gerolsteiner Sprudel
0,51 4,50

Gerolsteiner medium
-leichte Kohlenséaure-
0,751 6,00

Gerolsteiner Naturell
-ohne Kohlensaure-
0,51 4,50
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Silvaner trocken Itr. 31,50
Weingut Brennfleck

Bacchus halbtrocken Itr. 31,50
Weingut Brennfleck

Sulzfelder Maustal 0,751 26,50
Riesling, trocken Weingut Brennfleck

Grauburgunder, trocken 0,751 28,50
Weingut Brennfleck

Y P2 J
Rose & Rotling |
Rotling feinfruchtig 0,751 26,50

Weingut Dr. Heigel

Spéatburgunder Rosé trocken 0,751 28,50
Weingut Brennfleck

Rotweine

Sulzfelder Maustal 0,751 28,50
Domina, trocken
Weingut Brennfleck

Cuvée Rot 0,751 26,50
Dornfelder und Domina, QbA. trocken
Weingut Brennfleck



