100 JAHRE

eifiihrungen.
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Unsere neuen Brauer

Alte Brauerei - neue Braumanufaktur.

Lasst euch entflhren, in die traditionell-frankische Welt
des Bieres. Taucht ein, in unsere historische Brauerei,
spurt den Geist unserer Mutter, GroBvater und von noch
weiter vor unserer Zeit. Und lasst euch zeigen, wie wir
heute frankisches Bier leben. Unser Altbrauer Alfred Lorz
oder Biersommelier Christof Pilarzyk fUhren euch mit
lebendigen Worten durch unsere kleine rund 100 Jahre
alte Brauerei und unsere neue Braumanufaktur.

Ihr bekommt ca. 1,5 Stunden spannende Infos und tolle
Anekdoten, bis es anschlie3end zur gemutlichen
Bierprobe geht.
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100 % HISTORISCH 100 JAHRE ZEITREISE

Treffpunkt Altes Brauhaus Treffpunkt Neue Braumanufaktur
Bei einem Rundgang durch unsere historische Brauerei Ihr startet in der neuen Braumanufaktur mit spannen-

lernt ihr mit unserem Victoria Hell kennen und lieben, wie den Insights zum Neubau und probiert bei Brezen frisch
wir die letzten 100 Jahre Bier gebraut haben. gezwickeltes Bier direkt aus dem Lagertank. Was wird
wohl gerade im Tank sein? :)
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Lasst euch entfuhren, in eine Welt voller wunderbarer
Geschichten und Anekdoten. Ubrigens: im Eiskeller ist
unterhohlen verboten. Warum? Erzahlen wir euch :)

4 100 Jahre zuriick: das alte Brauhaus

- Im Anschluss wechselt ihr in die alte Brauerei und werdet

in eine Welt voller Anekdoten und frankischer
Biertradition entfuhrt.

Dauer: ca. | Stunde | anschliessend gemutliche
Bierprobe mit zUnftigem Menu

p.P. 29,50€ | ab 8 Personen & ’

\ Dauer: ca. 1,5 Stunden | Brezen und gezwickeltes Bier
anschliessend Bierprobe mit zUnftigem Men

p. P 34,50€ | ab 8 Personen
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EURE MENUAUSWAHL: i

BIER SPEZIAL BRAUER-BRETTL

Grosch’n Spund Gedeck entspannte

Treberbrot | Fuhrmannskrustenbrot | oder frankisch-regionale Brotzeit
Leberwurst | Griebenschmalz

fur ein zUnftig-bieriges Miteinander :)

gefolgt von

Pfefferhaxe in Rahmsauce
hausgemachte Kl63e
oder
Frankischer Schweinebraten
an Dunkelbiersauce
hausgemachte Kl63e

eine Brauereiﬁihrung?

...oder wollt ihr nur I ndgedeck| lecker )

Brauereiflhrung | Bierpro

' .|750€ | ab 8 Personen
ie alte Brauerel, pro pPerson: I f;
i gllteund Neu, pro Person: 22,50€ 1 ab ] Personen

@ info@der-grosch.de

Telefon: 09563/ 75 00

Wir freuen uns auf euch!



